柳州职业技术学院火灾事故的防范及处理方案

防火措施及要求

第一条 餐厅内部的乱拉临时电器线路。

第二条 食堂大厅及餐厅摆放的就餐桌椅不得拥挤，不得堵塞消防通道。

第三条 厨房易燃气体管道、阀门接头、仪表、阀门必须定期检查，若发现漏气，首先关闭阀门并及时通风，禁止使用明火。

第四条 油炸食品是，锅内的食油不能放得太满，以防止食用油溢出，使旺火燃烧；锅在烧油，操作人员不得离开炉灶；经常清洁烟罩防止起火。

第五条 工作结束后，操作人员应及时关闭厨房所有阀门，确定切断气源、火源和电源后方能离开。

第六条 严禁在电气线路上私自增加容量，以防过载引起火灾。

第七条 员工宿舍不得私拉乱接，不得使用大功率电器；不得抽烟或使用明火。

第八条 严禁将易燃、易爆物品放置在员工宿舍内，防止意外事故发生。

第九条 锅炉房、油库等有易燃易爆物品的地方，必须有明显的“严禁烟火”标志。

火灾处理方案

第十条 如遇突发性火灾，应按以下方式进行处理：

立即疏散火灾现场附近人员。

呼唤附近同事援助。

及时通知食堂管理相关人员和保卫处、保安人员、消防人员，清楚地说出火警地点、燃烧物质、火势情况、人员伤亡情况。

关闭火警现场附近所有的门、窗、电闸，不可使用电梯，应从安全通道上、下。

在专业人士指导下，正确使用食堂和餐厅内的一切消防设备和灭火器材。

指示出口方向，组织人员疏散和抢救物资。

电器设备发生火灾时，首先要立即切断电源。

天然气着火后，必须先切断气源，做好制止泄漏气体准备。

